
Lounge •  Restaurant

P U R O  P L A C E R

E S



B E B I D A S

C A F E S

Cafe solo Espresso	 2
Cortado Macchiato	 2,1
Cafe Americano	 2 
Long black coffee
Cafe con leche	 2,2 
Coffee with milk
Carajillo/ Trifasic	 3,3 
Coffee spikes with liquor
Cafe latte	 3,3
Cappuccino	 3
Cappuccino con nata	 3,5
Cafe frío Ice coffee	 3,8
Chocolate caliente	 3,3 
Hot chocolate
Cafe Irlandés Whiskey	 8
Cafe Español Tia maria	 8
Cafe Francés Cointreau	 8
Té / infusión	 2,8
Té de menta	 3
Leche de soja o avena	 +0,2 
Soy or oat milk

A G U A S

Agua sin gas 0,5L	 3,5
Agua con gas 0,5L	 3,5

Z U M O S

Naranja natural	 5
Manzana	 3
Piña	 3
Melocoton	 3

F R E S H  C O C O N U T 	 8

S M O O T H I E S

Diferente sabores	 5

R E F E S C O S

Coca Cola / Zero	 3,5
Fanta Limón / Naranja	 3,5
Nestea Limón	 3,5
Nestea Maracujá	 3,5
Trina Naranja	 3,5
Sprite	 3,5
Tonica	 3,5
Bitter Kas	 3
Red Bull	 3,7
Batido de Chocolate	 3,3 
Chocolate drink
Kombucha	 4,5
Frutos rojo o jengibre limon



B E B I D A S

V I N O S
Ask our staff for the wine menu

A P E R I T I V O S

Vermut	 5
Martini	 5
Campari	 5
Pastis Ricard	 5

A L C O H O L E S  D I V E R S O S

Bailey’s	 5,5
Amaretto	 5
Cointreau	 5
Sambuca	 5
Tequila	 5
Tía María	 5
Absolut	 6
Smirnoff	 5,5
Grey Goose	 7
Licor 43	 5,5
43 Horchata	 6
Malibú	 5,5
Bacardi	 6
Barcelo Añejo	 6,5
Diplomatic	 8
Brugal Extra Viejo 	 8,5
Havana	 7

C E R V E Z A S

Stella Artois de barril Caña	 3,5
Stella Artois de barril 0,5 liter	 5,5 
Ambar Morena de barril Caña	 3,3
Ambar Morena de barril 0,5 liter	 5,5  
Clara	 3,5
Clara 0,5 liter	 5,5
Liefmans	 4,5
Leffe Blonde	 5
Leffe Brune	 5
Duvel Tripel Hop Citra	 5
La Chouffe	 5,5 
La Chouffe Cherry	 5,5
Tripel Karmeliet	 6,5
Alhambra verde	 3,9
Corona	 4
Desperados	 4,8
San Miguel	 3,8
Heineken	 3,8
Estrella	 3,8
Sin Gluten	 3,8

C E R V E Z A S  0 . 0

Moritz 0.0	 3,8
La Chouffe 0.0	 5,5
Corona 0.0	 4,8

S A N G R I A (1 liter)	 8,5 / 18
Brandy, triple sec, 
lemon, red wine, fruits

T I S A N A  (1 liter)	 8,5 / 18
Cava, rum, triple sec, lemon, 
mint, strawberry, orange



B E B I D A S

C A V A  C O C K T A I L S

Aperol Spritz	 7,9 
Cava, aperol, soda
Limonsecco	 7,9
Limocello, cava, soda
Mimosa	 6 
Cava, orange juice 

C O C K T A I L S

Strawberry Daiquiri	 9,5 
Rum, strawberrys, sugar syrup 
Jazz Hour	 9 
Veterano, sweet vermout,
orange juice, orange liquer
Balón 43	 9 
Licor 43, lemon juice, sparkling water 
Scropino	 8,5 
Wodka, ice cream, prosecco 
Mojito*	 9 
Rum, mint, lime, sugar, soda
Espresso Martini	 9,5 
Wodka, coffee liquer, espresso, vanilla
Coco Loco	 12
Rum, kokos

AYABEACH*	 10 
Vodka, malibu, pineapple juice, 
lime juice, passionfruit syrup, cava

COCKTAIL OF THE WEEK*	 10 
Ask our staff about this cocktail

G I N  T O N I C

Hendrick’s	 10 
Gin Mare	 10
Seagram’s	 9
Seagram’s 0.0	 9
Tanqueray Sevilla	 10         
Nordés	 9          
Pink 47	 8,5      
Fifty Pounds	 10  
Gordon's	 8,5

W H I S K Y S

J&B	 5
Chivas Regal    	 8
The Macallan 12       	 14
The Glenrothes  	 10
Johnnie Walker Black Label	 8
Jack Daniel’s	 7
Glenfiddich	 8,5

B R A N D Y S

Veterano	 5
Carlos I 	 7,5
Lustau Gran Reserva	 8

*available without alcohol



M E N U

T A P A S  O  E N T R A N T E S
como lo deseas…

Patatas Bravas	 7,8
Patatas naturales con 
nuestra salsa brava

Gyoza de Pato	 10
Salsa de naranja, coulis de manzana

Pani Puri	 14
Cordero a baja temperatura 
desmechado, cilantro, curry rojo

Calamar a la Andalusa	 16
De toda la vida	

Mejillones de Roca	 12,5
Estragon y soja

Pulpitos en salsa	 14,5
Sofrito de cebolla morada, 
salsa de yogur

Tabla de Charcutería	 18,5
Quesos y embutidos
l’Empordà - km0

Jamon Iberico de Bellota 100% 	 15 / 26
Pan con tomate

‘Baby’ Gambitas crunchy	 15
Ralladura de limon,
mayonesa de azafrán

Tartar de cangrejo y pescado de roca	 22
Avellana, eneldo,  
rábano picante, hinojo

Sashimi de dorada	 18
Cebolla encurtida, 
esferas de olivas y lima

Bol de camembert	 15
Orégano y tomates secos y albahaca

Pollo Yakitori	 12
Parrilla de leña, salsa de chile y ajo

Tallarinas a la brasa	 14,5
Salsa de ajo y perejil

Carpaccio de vaca madurada	 18,5
Pan pintatu, perlas de pimentón

R E F R E S C A N T E 
C O M O  U N  E N S A L A D A

Pollo Crujiente	 14
Semillas, manzana, picatostes, 
cebolla, perlas de pimienta

Carpaccio de calabazin con 
burratinas y mozzarella	 15
Tomates deshidratados, 
dressing de pistacho

Ensalalada de Cabra	 15
Manzana, higos, avellanas y vinagreta



M E N U

S E G U N D O S

Calabaza Hasselback	 18
Ricotta, frutos secos, cilantro

Tentaculo de Pulpo	 23
Puré de guisantes y patatas, algas, 
aceite de pimentón de la vera

Bacalao	 23
Nduja y polenta, bacon

Pollo Picantón	 19
Teriyaki, patatas nuevas 

Tomahawk	 75
Ternera de Girona 1,4 kg, dry aged
(recomendado para 2 pers.)

Steak tartar ‘AYA Beach’	 28
Tuétano, pan pintatu y  
con su punto de picante

Turbot	 25
Dashi, puerro, patatas violetas

Solomillo de ternera 	 28
Mostaza de uva, hash browns, 
foie gras, manzana

Gnocchi 	 18
Gorgonzola, setas del bosque y trufa

Confit de muslo de pato	 23
Crema de garbanzos y  
salsa de vino tinto

Pargo rojo	 28
Pescado entero a la parrilla, al estilo 
tailandés, arroz con coco.

N U E S T R A S 
H A M B U R G U E S A S

Black Bun Hamburguesa	 14
Pulled Pork, cerdo desmigado,
mayonesa de lima

Hamburguesa de Gambas	 18
Rucola, cebolla frita, tomates  
confitados, mayonaise de ajo o lima

Añadir tu acompañante
Patatas Steakhouse	 4,5
Patatas Boniato	 6
Arroz de Coco	 5

L O S  A R R O C E S  D E L  P E P
mínimo 2 pers.	

‘Senyoret’	 25
Sin closcos	

Fideuá	 22
Gambas, mejillones y almejas	

P O S T R E S

Gyozas de Manzana	 8 

Tiramisu de Pistacho y Matcha	 8

El Huevo de ‘AYA Beach’	 8

Mousse Casera de Fruta de la Pasión	 8

Torrijas espuma de parmesano	 8

‘El Cielo’ helado violeta,  
frutos del bosque	 8


