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PURO PLACETR



CAFES ZUMOS
Cafe solo Espresso 1,8 Naranja natural 4
Cortado Macchiato 19 Manzana 3
Cafe Americano 19 Pina 3
Long black coffee Melocoton 3
Cafe con leche 2
Coffee with milk
Carajillo/ Trifasic 3 SMOOTHIES
Coffee spikes with liquor
Cafe latte 3 Diferente sabores 5
Cappuccino 3
Cappuccino con nata 3,5
Cafe frio Ice coffee 3,8 FRESH COCONUT 7.5
Chocolate caliente 3
Hot chocolate
Cafe Irlandés Whiskey 8 REFESCOS
Cafe Espanol Tia maria 8
Cafe Francés Cointreau 8 Coca Cola/ Zero 3,5
Té /infusion 2,8 Fanta Limon / Naranja 3,5
Té de menta 29 Nestea Limon 3,5
Leche de soja o avena +0,2 Nestea Maracuja 3,5
Soy or oat milk Trina Naranja 3,5
Sprite 3,5
Tonica 3,5
AGUAS Bitter Kas 3
Red Bull 3,7
Aguasin gas 0,50 3,5 Batido de Chocolate 3,3
Agua con gas 0,50 3,5 Chocolate drink
Kombucha 4.5
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CERVEZAS

Cerveza de barril Cana 3,3
Cervezade barril 0,5 liter 5,5
Clara 3,5
Clara 0,5 liter 5,5
Liefmans 4
Leffe Blond S)
Leffe Brune 5
Duvel Triple Hop Cita 4.8
Moritz 0.0 3,8
La Chouffe 5
La Chouffe Cherry 5,5
La Chouffe 0.0 5
Triple Kamerliet 6
Alhambra 39
Corona 4.8
Corona 0.0 4.2
Desperados 4.8
San Miguel 3,8
Heineken 3,8
Estrella r 3,8
Sin Gluten @\OD 3,8
24\(g)

SANGRIA (1liter) 8,5/18
Brandy, triple sec,

lemon, red wine, fruits

TISANA (1liter) 8,5/18

Cava, rum, triple sec, lemon,
mint, strawberry, orange

VINOS

Ask our staff for the wine menu

APERITIVOS =%

Vermut
Martini
Campari
Pastis Ricard
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ALCOHOLES DIVERSOS
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Bailey’s
Amaretto
Cointreau
Sambuca
Tequila

Tia Maria
Absolut
Smirnoff
Grey Goose
Licor 43
Licor 43 Creme Catalana
Maliba
Bacardi

Barcelo Afejo
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Diplomatic
Brugal Extra Viejo
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Havana
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GIN TONIC

Hendricks

Gin Mare
Seagramms
Seagramms 0.0
Sevilla

Nordick

Pink 47

Fifty Pounds
Gordon

WHISKYS

J&B

Chivas Regal

The Macallan

The Glenrothes

Johnnie Walker Black Label
Jack Daniels

Glenfiddich

BRANDYS
Veterano

Carlos |

Lustau Gran Reserva

*available without alcohol
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CAVA COCKTAILS

Aperol Spritz 79
Cava, aperol, soda

Limonsecco 79
limocello, cava en spa rood

Mimosa 6

Cava, orange juice

COCKTAILS

Strawberry Daiquiri 9,5
Rum, strawberrys, sugar syrup

Jazz Hour 9
Veterano, sweet vermout,

orange juice, orange liquer

Balon 43 9

Licor 43, lemon juice, sparkling water

Scropino 8,5
Wodka, ice cream, prosecco

Mojito* 9
Rum, mint, lime, sugar, soda

Espresso Martini 9,5
Wodka, coffee liquer, espresso, vanilla
Coco Loco 9,5
rum, kokos

AYABEACH* 10

Vodka, malibu, pineapple juice,

lime juice, passionfruit syrup, cava

COCKTAILOFTHE WEEK* 10
Ask our staff about this cocktail



TAPAS OF
VOORGERECHTEN

naar keuze...

Patatas Bravas 7,8
Gebakken aardappeltjes met
onze brava saus

Gyoza van eend 10

Sinaasappelsaus, coulis van appel

Pani Puri 14
Lamsvlees op lage temperatuur,
koriander, rode curry

Inktvis in Andalusische stijl 16
Tradioneel Spaans

Mosselen 12,5

)

In dragon- en sojasaus

Babyoctopus in saus 14,5
Reductie van rode ui, yoghurtsaus
Borrelplankje 18,5
Emporda kaas en

vleeswaren Pa

van WagyG - kmO S

Jamon lberico de Bellota 100% 15/26
Brood met tomaat

Crunchy garnalen 14
Citroenrasp, saffraanmayonaise

Tartaar van krab en schorpioen vis 22

Hazelnoot, dille, venkel,
mierikswortel

Sashimivan zeebaars
Ingelegde ui, olijf- en

limoenbolletjes

Gegrilde “Tallarinas”

Knoflook en peterselie saus

Carpaccio dry-aged
Pintatu brood

VERFRISSENDE
SALADES

Krokante kip
Gemengde zaden, appel,
croutons, ui, peperkorrels

Carpaccio van courgette,
burratina en mozzarella
Zongedroogde tomaatjes,
pistache dressing

Geitenkaas

Appel, vijgen, hazelnoot

envinaigrette
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%
HOOFDGERECHTEN

Hasselback pompoen 18,5
Ricotta, gedroogd fruit, koriander
Octopus 23
Erwten- en aardappelpuree,

paprika olie van la vera

Kabeljauw 21
Nduja (pittige salami) en

polenta, spek

Kip Picaton 19
Zwarte peper, glazuur, krieltjes

Tomahawk 60

Rundvlees uit Girona 1,2 kg, dry aged

(aanbevolen voor 2 pers.)

Steak tartaar AYA Beach 28
Beenmerg, pintatu brood en
met een vleugje pikant

Tarbot 25

Dashi, violette aardappelen

Ossenhaas 27
Druivenmosterd, hash browns,

foie gras, appel

Bijgerecht
Steakhouse aardappelen 4.5
Zoete aardappel 6

NL

ONZE BURGERS

Black Bun Burger 14
Pulled pork, komkommer in
zoetzuur, limoenmayonaise

Gambaburger 18
Rucola, gebakken ui,

gekonfijte tomaten,

knoflook- of limoenmayonaise

PAELLA MET
ZEEVRUCHTEN

minimaal 2 pers.

“Senyoret” 25
Met gepelde zeevruchten

Fideua 22
Garnalen, mosselen en
venusschelpen

DESSERTS
“AYA” Ei 8

Wentelteefjes met schuim

van parmezaanse kaas 8
Pistachio & Matcha tiramisu 8
“El Cielo”

viooltjesijs, bosbessen 8

ED
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Appel Gyoza



