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Calmar fumé 22
Glaçage coréen, boniato grillé, pomme

Poulpe 24
Mangue verte, piment doux,  
orange, ketjap manis

Cabillaud 23
Nduja (salami piquant), polenta, bacon

Poulet Picanton 19
Teriyaki,  ‘baby’ pommes de terre

Steak de Cowboy, 1kg 59
Plus de viande, moins d’os. 
Garniture au choix : frites, salade 
ou patate douce frite
(recommandé pour 2 personnes)

Steak tartare ‘AYA Beach’ 28
Moelle osseuse, pain pintatu, 
un peu piquant

Lampuga (poisson) 23
Crème de poireaux, pommes de terre  
violettes, seiches croustillantes

Filet de bœuf 28
Moutarde aux raisins, hash browns, 
foie gras, pomme

Gnocchis de pommes de terre 18
Sauce aux champignons, aux truffes, 
mousse de parmesan

Canard Grillé  21
Bimi légumes rôtis

Parjo rouge 28
Poisson entier grillé, style thaïlandais,
riz à la noix de coco

NOS BURGERS

Black Bun Burger 14
Pulled Pork, laitue, tomate, 
concombre, oignon mariné, 
mayonnaise avec citron vert

Burger aux Crevettes 18
Rucola, oignons frits, tomates confites,
mayonnaise a l’ail ou citron vert

Accompagnements
Frites 4,5
Patates douce 6
Riz à la noix de coco 5

PLATS DU R IZ DE PEP
minimum 2 personnes 

‘Senyoret’ 25
Sans coquilles 
Fideuá 22
Crevettes, moules, langoustines 

DESSERTS

Gyozas aux pommes 8
Tiramisu pistache et matcha 8
L’œuf ‘AYA Beach’ 8
‘Le Cielo’ glace à la violette
et myrtilles 8

Petite planche de fromages,
un verre de Moscatel 10

VINO DE POSTR ES  (copa)

Moscatel 3,8
Gewürztraminer 4,2

TAPAS OU ENTR ÉES
comme vous le souhaitez...

Patatas Bravas 7,8
Pommes de terre nature avec
notre sauce brava

Gyoza de Canard 10
Sauce à l’orange, coulis de pommes

Pani Puri 14
Agneau à basse température
râpé, coriandre, curry rouge

Calamars à l’Andalouse 16
A la maniére traditionnelle

‘Baby’ Crevettes croustillantes 15
Zeste de citron,
mayonnaise au citron vert

Moules de Roche 13
Sauce Estragon, soja

‘Baby’ Poulpes au sauce 14,5
Oignons rouges frits, 
sauce yaourt 

Planche à Partager 18,5
Fromages et charcuteries Ibériques

Jamón Ibérico de Bellota 100% 15 / 26
Pain à la tomate

Tartare de Crabe et Poissons de Roche 22
Noisette, aneth, raifort, fenouil

Sashimi de Dorade 18
Oignons marinés, aïoli au wasabi, 
 d’olive, citron vert

Bol de Camembert 15
Origan, tomates séchées, basilic

Poulet Yakitori 13
Grillé au bois avec sauce chili, à l'ail

‘Tallarinas’ grillées 15
Sauce à l’ail, au persil

Dry-age Carpaccio de Bœuf 16,5
Pain pintatu, perles de paprika

R AFR AICHISSANT
COMME UNE SALADE

Poulet croustillant 15
Graines, pomme, croûtons, oignons,
perles de poivre

Carpaccio de Courgettes avec
burratines et mozzarella 15
Tomates séchées,
pistache et vinaigrette

Chèvre 15
Pomme, figues,  
noisette, vinaigrette


