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SHOOFDGER ECHTEN

Gerookte Inktvis 22
Koreaanse glazuur, geroosterde 
zoete aardappel, appel

Octopus 24
Groene mango, zoete chili, 
sinaasappel, ketjap manis

Kabeljauw 23
Nduja (pittige salami), polenta, spek

Kip Picanton 19
Teriyaki met krieltjes

Cowboybiefstuk, 1kg 59
Meer vlees, minder bot.  
Garnering naar keuze: Franse frietjes,
salade of gebakken zoete aardappel
(aanbevolen voor 2 pers.)

Steak tartaar AYA Beach 28
Beenmerg, pintatu brood, vleug je pikant

Lampuga (vis) 23
Preiroom, violette aardappelen,
knapperige inktvis

Ossenhaas 28
Druivenmosterd, hash browns, 
foie gras, appel

Aardappelgnocchi 18
Champignon-truffelsaus, parmezaanse schuim

Gegrilde Eend 21
Bimi geroosterde groenten

Roodbaars 28
Gegrilde vis op Thaise wijze, kokosrijst

ONZE BURGERS

Black Bun Burger 14
Pulled Pork, sla, tomaat,  
komkommer, ingelegde ui,
limoenmayonaise

Gambaburger 18
Rucola, gebakken ui, gekonfijte tomaten,
knoflook- of limoenmayonaise

Bijgerechten
Franse frietjes 4,5
Zoete aardappel 6
Kokosrijst 5

PEP’S R I JSTGER ECHTEN
minimaal 2 personen 

‘Senyoret’ 25
Met gepelde zeevruchten 
Fideuá 22
Garnalen, mosselen, langoustines 

DESSERTS

Appel Gyoza 8
Tiramisu pistachio & matcha 8
‘AYA Beach’ Ei 8
‘El Cielo’ viooltjesijs,
 bosbessen 8

Kaasplankje,
glaasje Moscatel 10

VINO DE POSTR ES  (copa)

Moscatel 3,8
Gewürztraminer 4,2

TAPAS OF VOORGER ECHTEN
zoals je dat wenst...

Patatas Bravas 7,8
Gebakken aardappeltjes met 
onze brava saus

Gyoza van eend 10
Sinaasappelsaus, coulis van appel

Pani Puri 14
Lamsvlees op lage temperatuur, 
koriander, rode curry

Inktvis in Andalusische stijl 16
Traditionele stijl

‘Baby’ crunchy garnalen 15
Citroenrasp, limoenmayonaise 

Mosselen 13
In dragon- en sojasaus

Borrelplankje 18,5
Kazen en Iberische vleeswaren

Jamón Ibérico de Bellota 100%  15 / 26
Brood met tomaat

Babyoctopus in saus 14,5
Reductie van rode ui met yoghurtsaus

Tartaar van krab en rotsvis 22
Hazelnoot, dille, venkel,
mierikswortel
 

Sashimi van Goudbrasem 18
Ingelegde ui, wasabi aioli, olijf- en limoenbolletjes

Camembert bowl 15
Oregano, zongedroogde tomaten, basilicum

Kip Yakitori 13
Hout gegrild, chili- en knoflooksaus

Gegrilde ‘Tallarinas’ 15
Knoflook- en peterseliesaus

Dry-aged Rundercarpaccio 16,5
Pintatu brood, paprika parels

VER FR ISSENDE 
SALADES

Krokante kip 15
Gemengde zaden, appel, croutons, 
ui, peperkorrels

Carpaccio van courgette met  
burratina en mozzarella 15
Zongedroogde tomaatjes,
pistache dressing

Geitenkaas 15
Appel, vijgen, hazelnoot,
vinaigrette


